
 

  

 

 

  

 

    

  

 

   

  

 

    

  

 

  

  

 

  

 

每位$119 午餐體驗

2道菜 | 含漢密爾頓島往返渡輪

可選擇前菜和主菜，或主菜和甜點。

Entrées 前菜

Half Dozen Oysters 牡蠣 6隻 Ⓐ

3種風味：原味、柚子醬油米尼奧內特、天婦羅基爾帕特里克 DF NF

Seared Scallops 香煎扇貝 Ⓘ

藏紅花黃油醬、泥、醃茴香 GF NF

Torched Salmon 炙烤三文魚 Ⓐ

壽司飯、香鬆、醬油釉汁、白蘿蔔 GF DF NF

Confit Duck Leg 油封鴨腿

柑橘釉汁、庫斯庫斯、松子、葡萄乾 DF

Tempura Zucchini Flowers 天婦羅西葫蘆花

打發里科塔奶酪、維耶爾汁 V NF V.O. 

 

 

Mains 主菜 

 

Market Fish 當日鮮魚 Ⓐ 

 

Slow Cooked Wagyu Flank 慢煮和牛腹肉 

第戎土豆泥、田野蘑菇、巴黎咖啡黃油 GF NF 

 

Pan Roasted Chicken Breast 平底鍋烤雞胸肉 

松露風味土豆千層、花椰菜奶油、時令綠葉蔬菜、蘋果酒汁 GF 

 

Slow Cook Lamb Rump 慢煮羊臀肉 

胡蘿蔔泥、卡波納塔、開心果、薄荷莎莎維德、水切酸奶 GF 

 

Lemon Scented Gnocchi 檸檬香氣意式團子 

山羊奶酪凝乳、蘆筍、櫻桃番茄油封、芝麻菜、帕爾馬乾酪 V 

 

 

本店菜單含有過敏原，並在處理堅果、甲殼類和麩質的廚房中製作。我們會盡力滿足客人的飲食限制，但無法保證完全不含過敏原。 

菜單可能會更改，恕不另行通知。 

海鮮產地: Ⓐ 澳大利亞產 Ⓘ 進口 Ⓜ 混合 

NF | 不含堅果   -   DF | 不含乳製品   -   GF | 不含麩質   -   V | 素食   -   V.O. | 可提供純素選項 



Dessert 甜點 

 

Toasted Coconut Panna Cotta 烤椰子意式奶凍 

番石榴雪葩、芝麻果仁糖、芒果、凍乾水果 

 

Chocolate Brownie 巧克力布朗尼 

酸奶油冰淇淋、玫瑰水凝膠 V 

 

House Made Trio of Sorbet 自製三味雪葩 

今日主廚精選請向工作人員諮詢 GF DF Vegan 

 

Affogato 阿芙佳朵 

焦糖、肉桂麵包丁、巧克力碎土、濃縮咖啡、榛子利口酒 V 

 

Cheese Selection 奶酪精選 

榅桲醬、拉沃什薄餅、配菜 V 

 

 

Sides 配菜 

Chat potatoes, lemon, parsley, aioli V GF DF        $16 

小土豆、檸檬、歐芹、蒜香蛋黃醬  

 

Broccolini, parmesan, confit garlic butter, lemon V GF $16  

西蘭花苗、帕爾馬乾酪、油封蒜香黃油、檸檬 

 

Shredded vegetable and herb salad, onion vinaigrette V GF DF $16  

細切蔬菜香草沙拉、洋蔥油醋汁 

 

Honey caramelised carrots, roasted hazelnuts, sage V GF $18 

蜂蜜焦糖胡蘿蔔、烤榛子、鼠尾草 

 

Optional Buggy Tour 

可選高爾夫球車遊覽 

遊覽時間 2:40pm | 每位$30 

 

此導覽高爾夫球車遊覽為自駕形式。計劃駕駛者須持有有效駕駛執照。視團體人數而定，可能需要多名駕駛者。

所有駕駛者均須始終遵守昆士蘭州道路交通規則及駕照要求。請注意，下午2點預訂的客人無法參加此遊覽。 

遊覽可能因天氣或營運原因取消。 

 

如需參加遊覽，請在入座時告知工作人員。 

 

周日適用10%附加費，公共假日適用15%附加費。使用信用卡或借記卡進行“credit”及“tap and go”交易將收取不可退款的1.25%附加費（如適用周日或

公共假日附加費，則以含該附加費後的金額計算）。如需免手續費付款，請告知工作人員，可通過EFTPOS支付。 

如需使用該方式，請插入銀行卡，並在支付終端選擇“savings”或“cheque”。 




