
 
請注意，週日將收取 10%的附加費，公共假期將收取 15%的附加費。 

海鮮產地：（A）澳洲／（I）進口／（M）混合 

Long Pavilion                  Dinner Menu 
 

 

  

  

  

Snacks 
 

 
  

Caviar bump (I)  魚子醬一口 50ea 
奧西特拉魚子醬  
  
Freshly shucked oysters (A)  現開生蠔 8.5ea 
青檸、紅酒醋醬  
  
House made sourdough 自製酸種麵包 7.5 
當日奶油  
  
Moreton Bay Bug miang kham (A)  莫頓灣龍蝦 miang kham 12ea 

蒌葉、椰子、薑、青檸、花生  
  
  
  

Entrée 
 
 

  
Wagyu beef tartare MBS6+ 和牛韃靼 MBS6+ 36 
褐色蘑菇、醬油蛋奶凍、發酵馬鈴薯薄餅  
  
Cured kingfish (A)  醃製王魚 40 
醬油醬汁、香菜、檸檬醬、海藻  
  
Smoked scallops (I)  煙燻干貝 38 
紅蘿蔔泥、迷迭香油、榛果  
  
Chicken parfait 雞肉凍醬 36 
覆盆子利口酒凍、苦味葉菜、時令莓果  
  
Burrata 布拉塔起司 36 
和牛風乾牛肉、醃漬櫛瓜、番茄清湯、酸種脆餅  

  

  

  

  

  
 



 
請注意，週日將收取 10%的附加費，公共假期將收取 15%的附加費。 

海鮮產地：（A）澳洲／（I）進口／（M）混合 

Substantial  
  
Tajima MBS4+ eye fillet 但馬和牛 MBS4+ 菲力 76 

珍珠洋蔥、蘑菇、煙燻紅蔥焦糖  
  

Reef fish (A)  礁魚 65 

皇家冬蔭功醬、柚子胡椒、苤藍  
  

Gnocchi 義式馬鈴薯團子 48 

南瓜與番紅花泥、香脆鼠尾草、起司火鍋  
  

Lamb rump 羊臀肉 71 

籽粒芥末、烤歐防風、薄荷凝膠與肉汁  
  

Duck breast  鴨胸 
 

60 

甜菜根、菊苣、凝乳起司、胡椒莓與發酵莓肉汁  
  

Shared  
 

  
Whitsunday seafood experience (M)  160pp 

聖靈群島海鮮饗宴 ※至少 2 人 
礁魚刺身／馬鈴薯塔／現開生蠔   

干貝／西澳章魚／骷髏島大蝦  

龍蝦／礁魚／綜合生菜／松露薯條  
  

Little Joe MBS4+ rib eye   Little Joe MBS4+ 肋眼牛排 260 per kg 

精選時令配菜  

肉汁、當日奶油                                                                               
  

Sides 
 
 

  
Seasonal greens  時令蔬菜 18 

椰子芝麻醬、澳洲堅果、金合歡籽   
  

Potato boulangére  布朗熱馬鈴薯 20 

Kipfler 馬鈴薯、焦糖洋蔥湯、煙燻奶油  
  

Spring greens salad  春季蔬菜沙拉 18 

綜合生菜、醃櫛瓜、細香蔥醬、杜卡香料  
  

Brussel sprouts  抱子甘藍 18 

玉米糊、帕瑪森泡沫、風乾豬頰碎  
 


