
海鮮產地： A  澳洲｜ I  進口｜ M  混合 

本菜單含有過敏原，且於處理堅果、貝類及麩質的廚房中製作。 

儘管我們已盡力滿足賓客的飲食需求，但無法保證所有食品均不含過敏原。 

請注意：週日將加收10%附加費，公共假日將加收15%附加費。 

此外，所有透過信用卡或簽帳金融卡進行的「信用支付」及「感應支付（非接觸支付）」將收取1.25%手續費（包含週日及公共假日附加費），且該費用恕不退還。 

如需免手續費付款，請向工作人員提出使用EFTPOS付款。 

請插入卡片並選擇「Savings（儲蓄）」或「Cheque（支票）」帳戶。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

   

LUNCH 



 

 

Wood Fired 

Pizza Bread 12 

柴爐烤披薩麵包 

SURF & TURF 海陸雙拼 

可任選1種醬汁和1份配菜 

 

Grilled Garlic& Seaweed Butter +4 

烤蒜海藻奶油 

Burnt Tomato Vinaigrette +8  

焦香番茄油醋汁 

Fresh Ricotta & Horseradish Gremolata +12 

新鮮瑞可塔奶酪與辣根 

義式香草碎 

 
Lemon Leaf Grilled Buffalo Mozzarella +12 

用檸檬葉炙烤的 

水牛馬蘇里拉奶酪 

 
Salted Anchovy & Grilled Peppers +14 

鹽漬鳳尾魚與烤甜椒 

 
 
 
 
 
 

 
ICE CREAM 
華夫筒／杯裝 

 

Charcoal Wild 

Fish Taco 18 each 

炭烤野生魚玉米餅 

阿爾帕斯托風味、菠蘿、 

香菜與青檸 

 

Charcoal Whitsunday 

Tiger Prawn Satay 22 each 

炭烤聖靈群島虎蝦沙嗲 

夏威夷果、 

香草葉蔬菜與塔斯馬尼亞胡椒莓 

 

Charcoal Za’atar  

Sun Farm Chicken 16 each 

炭烤扎塔爾風味 Sun Farm 雞肉 

烤蒜酸奶、薄荷與西葫蘆泡菜 

Flanken Beef Short Ribs  56 
法蘭肯切法牛小排 

1/4 Sommerlad Chicken 48 
Sommerlad 雞 1/4隻 

Yellowfin Tuna Sirloin 68 

黃鰭金槍魚西冷 
 

 

Tasmanian Saffron 14 

塔斯馬尼亞藏紅花、大黃與迷迭香 

 
Daintree Chocolate 8 

丹特里巧克力、默里河鹽焦糖 

 
Cassowary Coast Vanilla 8 

食火雞海岸香草、Joseph First Press 特級初榨橄欖油 

 
Queensland Strawberry 8 

昆士蘭草莓、椰子果醬 
 

SIDES  

Herb Salad 香草沙拉 

 

10 

Bean Salad 豆類沙拉 

 

16 

Smoked Cabbage 煙燻捲心菜 

 

16 

Salt Baked Celeriac 18 

鹽殼烤芹根 

 
 

Wood Roasted Pumpkin 12 

柴烤南瓜 
 

 

Seaweed Boiled Potatoes 12 

海藻風味水煮土豆 

 

 

Charcoal Pipis 48 

炭烤蛤蜊（Pipis） 

 

 

1/2 Murray Cod 72 

墨累鱈魚 1/2隻 

 

 

SAUCES  

Chimichurri 青醬 

 

4 

Aïoli 蒜泥蛋黃醬 

 

4 

XO Sauce XO醬 

 

6 

Pineapple Hot Sauce  4 

菠蘿辣醬 

 

 

Seaweed Chermoula 海藻切爾

穆拉醬 

 

4 

Kasoundi 卡松迪醬 

 

4 
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DINNER 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wood Fired Pizza 

Bread 78 

柴爐烤披薩麵包 

 

用檸檬葉炙烤的 

水牛馬蘇里拉奶酪、 

焦香番茄油醋汁 

BBQ獅子椒、 

De Palma 熟食拼盤 

拼盤、 

青橄欖 

Selection of Raw 

Wild Fish, Coral 

Prawns & Scallops 85 

野生鮮魚拼盤、 

珊瑚蝦、扇貝、 

Boonah Red Farm 刺山柑、 

青蔥與黑胡椒、 

味噌細香蔥法式酸奶油 

Joseph First Press、 

特級初榨橄欖油 

鹽醋薯片 

Charcoal Grilled 

Sommerlad Chicken 

Skewers 80 

炭烤 Sommerlad 雞肉串  

CPC 扎塔爾泡菜、 

塔布勒沙拉、蒜香醬 

煙燻茄子與夏威夷果、 

棕黃油鷹嘴豆泥 

Wood Grilled Pipis 84 

柴烤蛤蜊（Pipis）  

本地野菜、 

指橙黃油 

胡椒莓吉拿棒 

Charcoal Grilled 

Whitsunday Tiger 

Prawns 86 

炭烤聖靈群島產 

虎蝦 

薑黃、檸檬葉、 

蒜香與香茅醃製 

夏威夷果沙嗲醬 

青芒果與泰國羅勒沙拉 

糯米飯 
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Pot Roasted Bowen 

Mud Crab 185 

鮑恩泥蟹鍋烤 

蟹黃XO麵、 

指橙、 

鹽地灌木與 Warrigal greens、 

蒜香拍黃瓜 

Glazed Yellowfin Tuna 

Sirloin Steak 155 

黃鰭金槍魚 

西冷牛排（焦糖釉） 

烤蒜海藻黃油 

鹽殼烤芹根與海藻切爾穆拉醬 

菠菜、南瓜籽、 

葡萄乾與鹽漬檸檬 

Wood Roast White 

Pyrenees Lamb 

Shoulder 
Half / Whole 150/245 

柴烤白比利牛斯產 

羊肩肉 

菠菜菲達派、 

希臘沙拉、油醋汁、 

蒜香烤土豆、 

酸黃瓜酸奶醬、 

西葫蘆泡菜 

Charcoal Grilled 

Flanken Beef Short 

Ribs 160 

炭烤法蘭肯切法 

牛小排 

青醬 

手切薯條與海藻鹽 

烤甜椒與鹽漬鳳尾魚 

煙燻捲心菜、歐芹、 

蒜香與檸檬 

牛心番茄沙拉配西班牙冷湯油

醋汁 

Charcoal Grilled 

Whitsunday Wild Fish 

Tacos 155 

炭烤聖靈群島產 

野生魚塔可 

阿爾帕斯托醃料、 

牛油果與菠蘿、菠蘿辣醬、 

洋蔥、香菜與墨西哥辣椒莎莎 

皮科·德·加洛 

（Pico de Gallo） 

塔金風味奶油，CPC 玉米餅 
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Julie’s  Selection of  Raspberry &  Rhubarb & Almond  Neapolitan Sundae  

Chocolate Cake 24 Today’s Sorbets 18 Coconut Trifle 42 Galette 24 By Sundays 18 
 

Julie’s 巧克力蛋糕 

鹹味榛果與可可碎、 

烤血橙凝乳醬 

今日精選冰沙（Sorbet） 

覆盆子冰沙、 

Daintree 巧克力冰沙、

椰子冰沙 

覆盆子椰子甜點杯 

白巧克力與青檸甘納許 

Muyu 椰子海綿蛋糕、 

覆盆子椰子果醬、 

椰子冰沙 

大黃杏仁法式薄餅（Galette） 

塔斯馬尼亞藏紅花冰淇淋

那不勒斯聖代（Sundays） 

Daintree 巧克力冰淇淋 

Cassowary Coast 香草冰淇淋 

昆士蘭草莓冰淇淋 

霜淇淋、鬆餅與巧克力醬 

 


