
メニューは変更される場合があります。価格はGSTを含みます。 

 

 

 

 

 

 

Bommie Deck Sharing ボミーデッキ・シェアリング  

 

½ kg Bucket of prawns (gf) 

½ kgのエビ(グルテンフリー) 

 
40 

shell on king prawns, lemon, pink salt,  sauce mary rose 
殻付きのキングエビ、レモン、ピンクソルト、ソースメアリーローズ 

 

Trio of Shucked Oysters 
剥き牡蠣のトリオ 

 

15 

white anchovy butter, lime risotto, smoked red pepper sauce and 

chilled gazpacho shots 
白アンチョビバター、ライムリゾット、スモークレッドペッパーソース 
冷たいガスパチョのショット 

 

 

Fondue (v) 

フォンデュ（ベジタリアン） 

 

16 

wood fired garlic flat bread, cheese fondue 
薪焼きガーリックフラットブレッド、チーズフォンデュ 

 

 

Olives (v) 

オリーブ（ベジタリアン） 

 

12 

hot sherry glazed olives, fried capers, roasted pine nut, thyme crumb 
ホットシェリーグレーズのオリーブ、フライドケイパー、ローストした松の実、タイムのクラム 

 

Clams 

アサリ 

 

34 

xo sauce pot of clams, chunks of reef fish,  spinach, wood fired baguette 
アサリのXOソース、リーフフィッシュ、ほうれん草、薪焼きバゲット 

 

Crepes 

クレープ 

 

 

32 

buckwheat crepes, chorizo roasted in cider, coriander chili salt, apple 

sauce,  rocket, celery leaves 
そば粉のクレープ、炭酸でローストしたチョリソー、コリアンダーチリソルト 
アップルソース、ルッコラ、セロリの葉 

 

 

Assorted potato chips アソートポテトチップス 

 

3.1 

Roasted mixed nuts ローストミックスナッツ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

9.5 



メニューは変更される場合があります。価格はGSTを含みます。 

 

 

 

 
 

Bommie Deck Cocktails ボミーデッキ・カクテル 18.5 

 
12時から19時まで毎日営業 

 

 
Lychee Love ライチラブ 

 

Midori, lychee, mint, lime, sugar syrup 

ミドリ、ライチ、ミント、ライム、シロップ 

 

 
Passionfruit Mai Tai パッションフルーツマイタイ 

 

Mt Gay, pampero, cointreau, amaretto, lime juice, passionfruit, sugar syrup 

マウントゲイ、パンペロ、コアントロー、アマレット、ライムジュース 
パッションフルーツ、シロップ 

 
Pimm’s Cup ピムズカップ 

 

Pimms, lemonade, dry ginger ale, mint, mixed fruit 

ピムズ、レモネード、ドライジンジャーエール、ミント、ミックスフルーツ 

 

 

 

  
Espresso Martini Rocks エスプレッソマティーニロックス 

 

Vodka, kahlua, sugar syrup, coffee 

ウォッカ、カルーア、シロップ、コーヒー 

 

 
Strawberry Friday ストロベリーフライデー 

 

Strawberry liqueur, gin, strawberries, grenadine, lime juice, dry ginger ale 

ストロベリーリキュール、ジン、イチゴ、グレナデン、ライムジュース 
ドライジンジャーエール 

 
Pina Colada ピニャコラーダ 

 

Pampero, malibu, pineapple juice, coconut cream, lime juice 

パンペロ、マリブ、パイナップルジュース、ココナッツクリーム、ライムジュース 

 
Mojito モヒート 

 

Pampero, lime, mint, sugar 

パンペロ、ライム、ミント、シュガー 

 

Pink Sangria ピンクサングリア 12 

Rose wine, brandy, triple sec, pineapple juice, ginger ale 

ロゼワイン、ブランデー、トリプルセック、パイナップルジュース、ジンジャーエール 



メニューは変更される場合があります。価格はGSTを含みます。 

 

 

 
Sparkling Wine and Champagne スパークリングワインとシャンパン グラス ボトル 

Aurelia Sparkling Prestige Cuvee NV, Pemberton 

オーレリア スパークリング プレステージ キュヴェ NV、ペンバートン 

13 52 

   シングルヴィンヤードのハイクラスなシャルドネとピノ・ノワールをベースにしたキュヴェ

で、リザーブワインの要素が含まれており、「ノンヴィンテージ」ワインです。フレッシュで

明るく爽やかな味わいです。 

  

   
Chandon Brut NV, Yarra Valley 

シャンドン ブリュット NV、ヤラ・ヴァレー 

 
66 

フランスのノウハウとオーストラリアのスタイルが融合した、複雑で風味豊かな   
スパークリングワインです。   

Cloudy Bay Pelorus NV, Marlborough 

クラウディベイ ペロルス NV、マールボロ 

17.5 70 

このシャルドネ主体のスパークリングワインは、マールボロの最高峰であり、シャンパ―   

ニュを彷彿とさせます。爽やかでフレッシュな果実味は、2年間の澱とともに熟成させた   
ティラージュに由来する、ほろ苦い風味によって引き立てられています。   

 
Piper Heidsieck Brut NV, Champagne 

パイパー・ハイドシェック ブリュット NV、シャンパン 

20 100 

非の打ちどころのない歴史と世界的な人気を誇る'パイパー'は、市場で最も成功した高品質の   

ノンヴィンテージシャンパンの一つです。評論家のフオン・フック氏はこう語ります。口当た

りは辛口で香ばしく、唇を刺激するようなドライさがある。酸味は 口中を心地よく刺激し 
  

りは辛口で香ばしく、唇を刺激するようなドライさがあります。酸味は 口中を心地よく刺激   
し、それでいて十分な厚みがあります。後味はすっきりとし、もっと味わいたくなります。   
実においしいです。   

Moet & Chandon Ice Imperial NV, Champagne 

モエ・シャンドン アイス・インペリアル NV、シャンパン 

 
160 

モエの最新の冒険は、フレッシュ・フルーツと一緒に氷を入れて飲むようにデザインされた   
このユニークなワインです。よりフルーティーな味わいとなり（驚きはない）、   
より一層美味しくなります。当店は、この革新的なワインを提供するために選ばれた、   
オーストラリアでも数少ないお店のひとつです。   

Charles Heidsieck Brut Reserve NV, Champagne 

シャルル・ハイドシェック ブリュット レゼルヴ NV、シャンパン 

27 150 

非常に素晴らしいノンヴィンテージシャンパンの一つであり、その秘密は100の優れた   

クリュを含むベースワインと、最終ブレンドにおける最大40%の最長15年間熟成の   
リザーブワインです。さらに、酵母による長期熟成と洗練された新しいパッケージも   
忘れてはならなりません。驚くほど美味しいです。   



メニューは変更される場合があります。価格はGSTを含みます。 

 

 

 
 

White Wine 白ワイン グラス ボトル 

Robert Oatley Signature Series Sauvignon Blanc 2013, Margaret River 

ロバート・オートリー シグネチャーシリーズ ソーヴィニヨン・ブラン 2013

、マーガレット・リバー 

 

13.5 55 

ボブ・オートリーは、「これほど素晴らしいワインが造れるのに、なぜキウイを飲むのか」と問い

かけています。この長く、繊細でキリッとした辛口の白ワインには、心地よいパッションフルー

ツ、刈り取られた草、ライムの皮の香で溢れています。 

  

Shaw & Smith Sauvignon Blanc 2014, Adelaide Hills 

シャウ＆スミス ソーヴィニヨン・ブラン 2014、アデレード・ヒルズ 

 
60 

オーストラリアで最初に造られ、現在もプレミアム・ソーヴィニヨン・ブランの代表格。偉大な力強

さ、品種の特徴、風味の長さを持っています。樽熟成なし。 

  

Robert Oatley Signature Series Chardonnay 2013, Margaret River 

ロバート・オートリー シグネチャーシリーズ シャルドネ 2013、マーガレッ

ト・リバー 

13.5 55 

シャルドネはボブ・オートリーのお気に入りのブドウ品種であり、彼のサインが付いているだけあ

って、このワインの美味しさが想像できます。オーストラリアで最も優れた地域で栽培されたもの

であり、最高のオーストラリア産シャルドネの特徴をすべて備えています。 

  

Coldstream Hills Chardonnay 2012, Yarra Valley 

コールドストリーム・ヒルズ シャルドネ 2012、ヤラ・バレー 

 
65 

ジェームズ・ハリデイは、もはや畑とワイナリーのご自身の所有者ではありませんが、農園に住み

今日に至るまでスタイルの指導的役割を担っています。シャルドネは特に素晴らしく、フレンチオ

ークで樽発酵させたスタイリッシュなワインで、数々の賞を受賞しています。質感があり、風味豊

かで、余韻の長いワインです。 

  

Robert Oatley Finisterre Margaret River Chardonnay 2010, Margaret  River 

ロバート・オートリー フィニステール マーガレット・リバー シャルドネ 

2010、マーガレット・リバー 

 
75 

一口飲んでいただければ、ジェームズ・ハリデイが「2015年オーストラリア・ワイン・コンパニオン」

で最高の一つに選んだ理由がわかるでしょう。ワインメーカーラリー・チェルビーノ氏によると「複雑

で抑制されたワインで、焼いたナッツやヌガー、柑橘の花の下に潜む、豊富な質感と長い繊細な酸味が

ある」と語ります。 

  

Wild Oats Pinot Grigio 2013, Mudgee 

ワイルドオーツ ピノ・グリージョ 2013、マッジー 

8.5 35 

ボブ・オートリーの超高速ヨットにちなんで名付けられ、ジェームズ・ハリデイ氏からも称賛を受けたこ

のワインは、マリーナを見渡しながら地元のシーフードを楽しむのに最適です。明るく風味豊かで、独特

で長い余韻があります。 

  

Robert Oatley Signature Series Riesling 2013, Great Southern 

ロバート・オートリー シグネチャーシリーズ リースリング 2013、グレート

・サザン 

13.5 55 

ボブ・オートリーのサインが入っており、マスターワインメーカーラリー・チェルビーノ氏の手に

よって造られた、グレート・サザンリースリングの最高級品です。クリスプでドライでレモンの香

りが広がります。 

  

Wild Oats Sauvignon Blanc Semillon 2013, Western Australia 

ワイルドオーツ ソーヴィニヨン・ブラン セミヨン 2013、西オーストラリア 

8.5 35 

西オーストラリアでよく知られる「クラシックなドライホワイト」のブレンドの素晴らしい例で、スト

レートのソーヴィニヨン・ブランよりも柔らかく、風味豊かで、飲みやすくしています。爽やかで新

鮮、フルーティーです。太陽の下でくつろぐのに最適です。 

  



メニューは変更される場合があります。価格はGSTを含みます。 

 

 

 

 
 

Rose and Red Wine ロゼと赤ワイン グラス ボトル 

Wild Oats Rosé 2013, Mudgee 

ワイルドオーツ ロゼ 2013、マッジー 

8.5 35 

様々な料理と一緒に楽しめる万能ワインで、温暖なウィットサンデーズの気候に特に適し

ています。このピンクワインは、甘くフルーティーではなく、やや味わい深くドライな一

面があります。100%サンジョヴェーゼ。 

La Boheme ‘Act Two’ Dry Pinot Rose 2014, Yarra Valley 

ラ・ボエム "アクト・ツー" ドライ・ピノ・ロゼ 2014、ヤラ・バレー 

 
45 

デ・ボルトリ家によってリリースされたこのワインは、ヤラ・バレーのオペラの名優

ダム・ネリー・メルバに敬意を表しており、彼女がラ・ボエームのミミ役で世界中を

魅了したことにちなんでいます。ロゼ用に特別に栽培されたピノ・ノワールと、フル

ーティーなアクセントのためのピノ・グリをブレンドしています。淡い色合いで、赤

系の果実の香りが広がります。 

Robert Oatley Signature Series Pinot Noir 2013, Yarra Valley 

ロバート・オートリー シグネチャーシリーズ ピノ・ノワール 2013、

ヤラ・バレー 

13.5 55 

ワインメーカーのラリー・チェルビーノはこのワインを「野イチゴやチェリー、軽く香ば

しい味わいの中に品種の力強さが感じられる」と表現します。 ボブ・オトリーは 「とんで

もなく美味しいワイン 」だと付け加えるでしょう。実に生き生きとした美味しいワインで

す。 

 
Wild Oats Cabernet Merlot 2012, Mudgee 

ワイルドオーツ カベルネ・メルロ 2012、マッジー 

 
8.5 

 
35 

熟したカシス、香ばしい葉や土の香りが、口いっぱいに広がる優しいタンニンに包まれて

います。ビッグレッドワインブック』では5つ星を与え、ディナーテーブルで楽しむようア

ドバイスしています。まさにこの場で飲むに相応しいワインです。 

Robert Oatley Signature Series Shiraz 2013, McLaren Vale 

ロバート・オートリー シグネチャーシリーズ シラーズ 2013、 

マクラーレン・ヴェール 

13.5 55 

ボブ・オートリーがマクラーレン・ヴェイルに復帰したのは、ローズマウント・バル

モラル時代以来となります。ブルーベリーとスパイス、しなやかなタンニンとスタイ

リッシュなフレンチオークの影響が感じられる、厚みのある口当たりのシラーズで、

かなり現代的なスタイルです。 

 



メニューは変更される場合があります。価格はGSTを含みます。 

 

 

 

 
 

Beer and Cider ビールとサイダー    

James Boag’s Premium Light 
ジェームズ・ボーグ プレミアム ライト 

6.8 Hahn Super Dry 

ハーン スーパードライ 

7.7 

James Boag’s Premium 
ジェームズ・ボーグ プレミアム 

9.6 James Squire Pilsner 
ジェームズ・スクワイア ピルスナー 

9.6 

XXXX Gold 

フォーエックスゴールド 

7 James Squire Golden Ale 
ジェームズ・スクワイア  

ゴールデンエール 

9.6 

XXXX Summer Bright Lager 
フォーエックスサマーブライトラガー 

7.8 James Squire Pale Ale 
ジェームズ・スクワイア ペールエール 

9.6 

Tooheys Extra Dry 

トゥイーズ エクストラドライ 

7.7 Kirin 

キリン 

9.6 

Tooheys New 

トゥイーズ ニュー 

7.7 Heineken 

ハイネケン 

9.6 

Tooheys 5 Seeds Cider 

Cloudy Apple 

8.1 Stella Artois 

ステラ アルトワ 

9.6 

トゥイーズ 5 シーズ サイダー 

クラウディアップル                         

 

 

  

   Corona                                           9                                  

     コロナ 

 

 9.6 

    

 
Soft Drinks ソフトドリンク 

   

Orange juice 

オレンジジュース 

4.2 Lemon, lime and bitters 

レモン、ライム、ビターズ 

4 

Apple juice 

アップルジュース 

4.2 Coke 

コーラ 

4 

Pineapple juice 

パイナップルジュース 

4.2 Coke Zero 

ゼロコーラ 

4 

Cranberry juice 

クランベリージュース 

4.2 Lemonade 

レモネード 

4 

Tomato Juice 

トマトジュース 

4.2 Soda 

ソーダ 

4 

Cape Grim Water, still or 

sparkling 

 

8 Indian tonic 

インディアントニック 

4 

 ケープグリムウォーター 

  水またはスパークリングウォーター 
 Lift 

リフト 

 

4 

Coconut water 

ココナッツウォーター 

7.5       Dry ginger ale   

     ドライジンジャーエール 
     4 

  



メニューは変更される場合があります。価格はGSTを含みます。 

 

 

 

 
 

Espresso Coffee エスプレッソコーヒー  4.5 

ご要望に応じてカフェインレスコーヒーもご提供いたします 

 
Espresso 

エスプレッソ 

 
Flat white 

フラットホワイト 

 

Doppio 

ドッピオ 

Caffe latte 

カフェラテ 

 

Long black 

ロングブラック 

Cappuccino 

カプチーノ 

 

Macchiato short 

マキアート ショート 

Caffe mocha 

カフェモカ 

 

Macchiato long 

マキアート ロング 

Hot chocolate 

ホットチョコレート 

 

 

 
Tea ティー 

  

 
5 

ティーフォルテのホールリーフティーズ＆ハーブティーは 

お好みでミルク、砂糖、はちみつ、またはレモンを加えてお楽しみいただけます 

 

Earl Grey 

アールグレイ 

 

Jasmine Green 

ジャスミングリーン 

 

English Breakfast 

イングリッシュブレックファスト 

Moroccan Mint 

モロッカンミント 

 

Bombay Chai 

ボンベイチャイ 

 

Chamomile Citron 

カモミール シトロン 

 

Ginger Lemongrass 

ジンジャーレモングラス 

  

Ceylon Gold Iced Tea – served over ice for two 

セイロンゴールドアイスティー – 2人前 

 

10 

 


