
祝日は15%、日曜日は10%のサーチャージがかかります。 

メニューは変更される場合があります。価格にはGSTが含まれています。 

 

$109ppのランチパッケージには以下が含まれます： 

• 前菜とメインディッシュ、またはメインとデザートのどちらかをお選びいただける2コース 

• ハミルトン島からの往復フェリー料金 

 

Entrees 前菜 

 
 
 

Half Dozen Oysters ハーフダースオイスター 

Served three ways; natural, ponzu mignonette, tempura Kilpatrick DF* 

3種の食べ方で；そのまま、ポン酢ミニョネット、天ぷらキルパトリック 

Queensland Tiger Prawns クイーンズランドタイガープロウン 

Prawn butter sauce, pickled fennel, cauliflower puree GF 

プロウンバターソース、フェンネルのピクルス、カリフラワーピューレ 

Torched Salmon サーモンの炙り 

Sushi rice, furikake, soy glaze, daikon GF DF 

すし飯、フリカケ、ソイグレーズ、大根 

Confit Duck Leg 鴨レッグのコンフィ 

Mandarin glaze, couscous, pine nuts, raisins 

マンダリングレーズ、クスクス、パインナッツ、レーズン 

Tempura Zucchini Flowers ズッキーニの花の天ぷら 

Whipped lemon ricotta, sauce vierge V 

レモンリコッタのホイップ、ソース・ヴィエルジュ 

 

 
  



祝日は15%、日曜日は10%のサーチャージがかかります。 

メニューは変更される場合があります。価格にはGSTが含まれています。 

 

 

Mains メイン 

 
 
 

Market Fish マーケットフィッシュ 

Prepared daily 日替わり 

Slow Cooked Wagyu Flank Steak じっくり煮込んだ和牛フランクステーキ 

Seasonal vegetables, herb salad, shallot jus GF 季節の野菜、ハーブサラダ、エシャロット・ソース 

Tarragon Chicken Roulade タラゴン・チキン・ルラード 

Saffron sauce, sprout petals, pave potato GF サフランソース、スプラウトの花びら、パヴェポテト 

Lamb Loin ラムロイン 

Carrot crème, minted salsa verde, caponata, pistachio, hung yoghurt GF 

ニンジンのクリーム、ミントのサルサヴェルデ、カポナータ、ピスタチオ、ハングヨーグルト 

Chargrilled Cauliflower カリフラワーの炭火焼 

Roasted field mushrooms, goats’ curd, roast cherry tomatoes, asparagus, truffle dressing V GF 

マッシュルームのロースト、山羊のカード、チェリートマトのロースト、アスパラガス、トリュフドレッシング 

 

 

Sides サイド $15 
 

 

Honey caramelized carrots, roasted hazelnuts, sage GF 

ニンジンのハニーキャラメリゼ、ローストヘーゼルナッツ、セージ 

Chat potatoes, lemon, parsley, aioli GF DF 

チャットポテト、レモン、パセリ、アイオリ 

Grilled broccolini, confit garlic butter, lemon, parmesan GF 

ブロッコリーのグリル、コンフィガーリックバター、レモン、パルメザン 

Shredded vegetable and herb salad, onion vinaigrette GF DF 

千切り野菜とハーブのサラダ、オニオンドレッシング 



祝日は15%、日曜日は10%のサーチャージがかかります。 

メニューは変更される場合があります。価格にはGSTが含まれています。 

 

 

 

Dessert デザート 

 
 
 

Pavlova パブロバ 

Vanilla mascarpone, seasonal fruit GF バニラマスカルポーネ、季節のフルーツ 

Chocolate Brownie チョコレートブラウニー 

Crème fraiche gelato, rosewater gel 生クリームジェラート、ローズウォータージェル 

House Made Trio of Sorbet 自家製トリオ・シャーベット 

Your server will inform you of the chef’s daily selection GF DF 

サーバーがシェフの日替わりメニューをお知らせします 

Affogato アフォガート 

Caramel, cinnamon croutons, chocolate soil, espresso, Frangelico 

キャラメル、シナモンクルトン、チョコレートソイル、エスプレッソ、フランジェリコ 

Cheese Selection チーズセレクション 

Quince paste, lavosh, condiments カリンペースト、ラヴォッシュ、コンディメント 



 

KIDS MENU キッズメニュー $30 

お好きなドリンク、お食事、デザート付き 

 

 
Drinks ドリンク 

 
 

Fruit juice フルーツジュース 

apple, orange, pineapple, cranberry りんご、オレンジ、パイナップル、クランベリー 

Soft drink ソフトドリンク 

coke, diet coke, lemonade, pink lemonade, lift   

コーラ、ダイエットコーラ、レモネード、ピンクレモネード、リフト 

 
Meals お食事 

 
 

Cheeseburger チーズバーガー 

served with fries, vegetables or salad フライドポテト、野菜またはサラダ付 

Battered or grilled fish 魚のフライまたはグリル 

served with fries, vegetables or salad フライドポテト、野菜またはサラダ付 

 

Southern fried chicken サウザンフライドチキン 

served with fries, vegetables or salad フライドポテト、野菜またはサラダ付 

 
Desserts デザート 

 
 

Vanilla ice-cream バニラアイスクリーム 

with chocolate, caramel or strawberry sauce チョコレート、キャラメル、ストロベリーソース 

Fruit salad フルーツサラダ 

mixed seasonal fruits 季節のフルーツミックス 

 

 
 

祝日は15%、日曜日は10%のサーチャージがかかります。メニューは変更される場合があります。 


