
アレルギーおよび食物不耐症について：当店のメニューにはアレルゲンが含まれており、ナッツ、甲殻類、グルテンなどを取り扱うキッチンで調

理されています。お客様の食事制限には可能な限り配慮しておりますが、完全なアレルゲン除去を保証することはできません。 

ご注意：日曜日は10％、祝日は15％のサーチャージ（追加料金）を頂戴いたします。また、クレジットカードまたはデビットカードによる「クレ

ジット」または「タップ＆ゴー」決済には、返金不可の1.25％のサーチャージ（該当する日曜・祝日の追加料金を含む）がかかります。手数料無

料でのお支払いをご希望の場合は、スタッフまでお申し付けください。ご希望の際は、カードを挿入し「Savings）」または「Cheque」を選択し

てください。 

 

 
 

Menu 
Parmis パルミ、ポテトとサラダ付き                   

Chicken schnitzel チキンシュニッツェル $29 
グレービーソース添え 

Original オリジナル $31 
ハム、モッツァレラ、ナポリソース 

Red Hot レッドホット $32 
ローストトウガラシ、オニオン、ハラペーニョ、モッツァレラ、ナポリソース 

Stockman’s ストックマンズ $33 
マッシュルーム、ベーコン、ローストトウガラシ、オニオン、 

モッツァレラチーズ、バーベキューソース 

 

Grill グリル、ポテトとサラダ付き  

Grilled angus beef burger グリルドアンガスビーフバーガー $28 
レタス、トマト、オニオン、チーズ、アイオリ 

Purely plant burger (vg) プラントバーガー $30 
サワードウ、レタス、トマト、オニオン、トマトソース 

Smoked beef brisket burger スモークビーフバーガー $32 
チリスロー、プロサパインシュガーケーンBBQグレーズ 

Steak sandwich ステーキサンドイッチ $33 
レタス、トマト、オニオン、ビーツ、ガーキン、アイオリ、マスタード 

 

 

Mains メイン  

Grilled barramundi (gf ) バラマンディのグリル $36 
ポテト、ハウスサラダ、レモン、タルタルソース 

Garlic prawns (gf ) ガーリックプラウン $36 
ヴルーテソース、マッシュルーム、ねぎ、ほうれん草、サワードウ 

Linguini pasta (v) リングイネパスタ $28 
バジルオリーブオイル、ニンニク、オニオン、チェリートマト、 

ほうれん草、ローストトウガラシ、マッシュルーム、パルミジャーノ 

Add prawns and calamari エビとカラマリの追加 $10 

300g grain fed scotch (gf ) グレインフェッドスコッチ300g $50 
ポテトとサラダ付き 

Add garlic prawns (3) with a parsley butter $12 
パセリバター和えのガーリックシュリンプ追加 

 

Snacks スナック 

Garlic bread ガーリックブレッド $13 

Cheesy garlic bread チーズガーリックブレッド $15 

Onion rings オニオンリング $14 
チポトレアイオリ  

Smoked wings スモークウィング $20 
サトウキビグレーズとハモスパイスソース  

Lemon pepper squid レモンペッパーイカ $22 
タルタル、サラダ  

Vegetarian spring rolls (v) ベジタリアン春巻き $17 
スイートチリマヨ  

 
Sides サイド  

Chips (v, gf ) フライドポテト、アイオリ $14 

Wedges ウェッジ、サワークリームとスイートチリ $16 

Chilli slaw (v) チリスロー $14 

Sweet potato fries (gf ) スイートポテトフライ、アイオリ $15 

 

 

Salads  サラダ グルテンフリーとビーガンオプションあり      

Caesar salad シーザーサラダ $23 
ベーコン、パルメザン、クルトン、卵、シーザードレッシング 

Beef salad ビーフサラダ $30 
バルミセリ、ゴマ醤油、レタス、ニンジン、キュウリ、 

チェリートマト、タマネギ、フライドエシャロット、チリ 

Salad caprese (v) サラダカプレーゼ $25 
トマト、バジル、ボッコンチーニ、サワードウ 

Greek salad (v, gf ) ギリシャ風サラダ $21 
ミックスレタス、オニオン、キュウリ、フェッタ、オリーブ、 

トマト、ハウスドレッシング 

 

Kids menu キッズメニュー ドリンクとアイスクリーム付き  

Pasta napoli parmigiano (v and gf optional) $25 
パスタナポリパルメザン 

Cheeseburger (gf optional) チーズバーガー、ポテト付き $25 

Battered fish 衣揚げフィッシュ、ポテトとサラダ付き $25 

Lemon pepper squid レモンペッパーイカ、ポテトとサラダ付き $25 

 
 

 
  



アレルギーおよび食物不耐症について：当店のメニューにはアレルゲンが含まれており、ナッツ、甲殻類、グルテンなどを取り扱うキッチンで調

理されています。お客様の食事制限には可能な限り配慮しておりますが、完全なアレルゲン除去を保証することはできません。 

ご注意：日曜日は10％、祝日は15％のサーチャージ（追加料金）を頂戴いたします。また、クレジットカードまたはデビットカードによる「クレ

ジット」または「タップ＆ゴー」決済には、返金不可の1.25％のサーチャージ（該当する日曜・祝日の追加料金を含む）がかかります。手数料無

料でのお支払いをご希望の場合は、スタッフまでお申し付けください。ご希望の際は、カードを挿入し「Savings）」または「Cheque」を選択し

てください。 

 

 

Drinks Menu 
ボトルビール  

Great Northern Original 8 
Powers Ultra Smooth 8 
Pure Blonde 9 
4 Pines Amber Ale 9 
XXXX Summer 11 

ボトルサイダー  
Sommersby Apple 8 
Bulmers Original 8 

インポートビール  
Peroni Red 8 
Heineken 13 
Corona 13 
Guinness Can 13 
 

スピリッツ  

Bourbon 

George Dickel, Jack Daniels, Jim Beam, Southern Comfort, Wild 
Turkey 

Brandy 

Rodell Napoleon 
Gin 

Bombay, Gordon’s, Tanqueray 
Rum 

Barcardi, Bundaberg, Captain Morgan Spiced, Mount Gay, 
Reef Tip Spiced 

Scotch 

Canadian Club, Chivas Regal, Jameson Irish, Johnny Walker Red, 
Johnny Walker Black 

Tequila Jose 

Cuervo Vodka 

Absolut Vanilla, Cîroc, Ketel One, Smirnoff Red, Stoli 
Liqueur 

Alize, Aperol, Baileys, Chambord, Cointreau, Frangelico, Galli- ano 
Liqueur, Galliano White, Kahlua, Malibu, Midori, Tia Maria, Ouzo, 
Pimm’s No.1 Aperitif 

 

カクテル  

Aperol Spritz 22 
Marina Spritz 24 

 
 
 
 
 

レディ・トゥ・ドリンク  
 

Bundaberg Lemon Lime Bitters 15 
Bundaberg Rum and Cola 15 
Gordon’s Pink Gin 15 
Jack Daniels 15 
Jim Beam 15 
Pimm’s Lemonade 15 
Smirnoff Seltzer 14 
White Claw 15 

ワイン  

Sparkling Wine and Champagne Glass Bottle 

Wildflower Brut Cuvee, WA 12.5 55 
Craigmoor Sparkling Rose, AUS 11 46.5 
IL Fiore Prosecco DOC, IT 13.5 58.5 
Piper-Heidsieck Cuvee Brut, FR 110 

White Wine (Lightest to Full-Bodied) Glass Bottle 

Robert Oatley Riesling, WA 16.5 71.5 
Pocketwatch Pinot Gris, NSW 49.5 
Santi Sortesele Pinot Grigio, IT 13.5 66 
Pikorua Sauvignon Blanc, NZ 13.5 55 
Wicks Estate Sauvignon Blanc, SA 60.5 
Wise ‘Sea Urchin’ SSB, WA 49.5 
Pedestal Chardonnay, WA 15.5 71.5 
Oakridge ‘Yarra Valley’ Chardonnay, VIC 88 
Fiore Moscato, NSW 11 49.5 

Rose Glass Bottle 

Marquis de Pennautier Rose, FR 15.5 71.5 

Gemtree Luna De Fresa Rose, SA 77 

Red Wine (Lightest to Full-Bodied) Glass Bottle 

Wicks Estate Pinot Noir, SA 55 
Devils Staircase Pinot Noir, NZ 14.5 66 
Hentley ‘Villian & Vixen’ Grenache, NSW 71.5 

Robert Oatley Cabernet Sauvignon, WA 15.5 71.5 
Argento Classic Malbec, ARG 12.5 55 
Quilty & Gransden, NSW 11 49.5 
Best’s Bin 1 Shiraz, VIC 19 85 
Ziegler The Brickyard Shiraz, SA 15.5 71.5 

ノンアルコール飲料  
 Soft Drinks Glass Jug 

Coke, Coke Zero, Dry Ginger Ale, Lift, 
Sprite, Tonic 

5 10 

Juices   

Apple, Cranberry, Orange, Pineapple 5.5  

600mL Water 5  

Bundaberg Ginger Beer 5  

Peroni Zero Alcohol 7  

Red Bull 8  

 


